
お魚料理チャレンジ部門 片 山 智 子 スパイスまみれのオリーブハマチ 香川県：主婦

プロを目指す学生部門 小 松 拓 海 にしんの燻製棒ずし
北海道三笠高等学校
食物調理科3年

お魚料理チャレンジ部門 水 谷 早 百 合 鰹のカルボナーラ麻婆 三重県：保育士

プロを目指す学生部門 福 田 和 香 海鮮巻き
三重県水産物消費拡大促進協議会推薦・

三重県立相可高等学校
食物調理科2年

お魚料理チャレンジ部門 酒 井 敬 一 台湾風ホヤ焼きそば 宮城県：団体職員

プロを目指す学生部門 鈴 木 茉 安
エスカルゴバター香る魚介のキッシュ
～プライドフィッシュをちらして～

愛知県立岩津高等学校
調理国際科2年

お魚料理チャレンジ部門 小 松 ゆ ら イカ（魷）した味（鯵）なサバ（鯖）－ガ－
静岡県おさかな普及協議会推薦・

静岡県立三島南高等学校
普通科2年

プロを目指す学生部門 平 安 山 蕉 成 四川麻婆風魚あんかけ
沖縄県立美里工業高等学校

調理科3年

プロを目指す学生部門 榮 那 絆 ムツの高野豆腐蒸し
三重県立相可高等学校

食物調理科1年

お魚料理チャレンジ部門 平 川 由 美 子 牡蠣のコメッペ 宮城県：主婦

お魚料理チャレンジ部門 木 戸 ひ か り スパムおにぎり風ちゃんちゃん焼きおむすび 北海道：藤女子中学校2年

お魚料理チャレンジ部門 増 田 美 千 代 海の幸たっぷり棒ギョーザ 静岡県：自営業

お魚料理チャレンジ部門 甲 斐 史 美 那 めひかりの甘辛丼
JF宮崎漁連推薦・

宮崎県立延岡工業高等学校
生活文化科1年

プロを目指す学生部門 仁 木 翼
帆立丸ごと！帆立チヂミ
～洋風XO醤ソース～

北海道三笠高等学校
食物調理科3年

プロを目指す学生部門 山 本 麻 紗 子 鰯のパイ包み～梅みそ風味～
東京栄養食糧専門学校

栄養士科1年

プロを目指す学生部門 田 嶋 亮 太 贅沢シロエビ団子の富山湾ヘムルタン
富山県立雄峰高等学校専攻科
生活科学科調理師養成課程1年

■全国漁業協同組合連合会会長賞（入選）・・・書類審査通過者全員（16名）
※上記レシピにつきましては、後日ホームページにて公開致します。（2022年2月頃を予定）

JF全漁連

第22回シーフード料理コンクール入賞作品一覧

2021年12月5日（日）14：00オンライン表彰式（会場：服部栄養専門学校）

■農林水産大臣賞（第1位：最優秀賞）

■水産庁長官賞（第2位）

■大日本水産会会長賞（第3位）

■日本放送協会会長賞（第4位）

■日本おさかなマイスター協会会長賞（特別賞）

■審査委員長特別賞（特別賞）

■さかなクン賞（特別賞）


